
Checklist Proefformulier
Naam wijn :
Druivenras :
Land van herkomst :
Oogstjaar :
Gekocht bij :
Prijs :

Uiterlijk
Helderheid briljant helder dof mistig troebel

Tint rode wijn violet bordeauxrood bloedrood steenrood oranje

Tint witte wijn groen citroen stro goud amber bruin

Tint rosé wijn zalm grapefruit oranje uienschil

Structuur dik dun parelend schuimend tranen

Intensiteit op schaal van o tot 10 (0=zeer licht)

Geur
Zuiver ja / nee?        Bij nee: geoxideerd/oud zwavel/prikkend kurk/muf azijnsteek/zuur

Geurtype primaire fruitige aroma's van de druiven secundaire kruidige en andere aroma's 
van het wijnmaken

tertiare aroma's (boeket) door 
ontwikkeling

Intensiteit op schaal van o tot 10 (0=zeer licht)

Smaak
Structuur soepel zacht rond stroef stevig ferm

Gewicht licht middelzwaar zwaar

Stijl fris rijp ontwikkeld eenvoudig complex

Aroma's primaire fruitige aroma's van de druiven: appel , abrikoos , bes , kers , pruim , anders nl :

Secundaire aroma's van het wijnmaken: toast , gist , specerijen , anders nl :

Tertiaire aroma's door ontwikkeling: truffel , bosgeuren , paddestoel , anders nl :

Intensiteit op schaal van o tot 10 (0=zeer licht)

Beoordeling
Kwaliteit slecht goed saai boeiend in balans onevenwichtig

jong oud krachtig complex uniek bewaarwijn

Verhouding prijs en kwaliteit in orde te duur verrassend voordelig

Overige opmerkingen

Totaalijfer
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